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Frriihstiich ) Preakfast

Serviert bis 12.00 Uhbr / served until 12.00 p.m.

Kleines Friihstiick € 7,90
Kaffee, Tee oder heifSe Schokolade

Gebick / Butter / Marmelade / Honig

Coffee, tea or hot chocolate

bread basket / butter / jam / honey

Wiener Friihstiick € 12,00
Kaffee, Tee oder heifSe Schokolade

frisch gepresster Orangensaft / 2 Eier im Glas
Handsemmel / Kornspitz / Croissant

Butter / Marmelade / Honig

Coffee, tea or hot chocolate

fresh orange juice / 2 eggs in the glass

bread basket / croissant / butter / jam / honey

Gesundes Friihstiick € 15,50
Kaffee, Tee oder heifSe Schokolade

frisch gepresster Orangensaft

Joghurt mit frischen Friichten und Granola

Cream cheese und Hiittenkdse

Vollkornbrot / Kornspitz / Butter / Marmelade / Honig
Coffee, tea or hot chocolate

fresh orange juice / yoghurt with fresh fruit and granola
cream cheese and cottage cheese

brown bread basket / butter / jam / honey

Grofles Demelfriihstiick € 19,80
Kaffee, Tee oder heifSe Schokolade

frisch gepresster Orangesaft

2 Eier nach Wabl (im Glas, Riibrei, Spiegelei)
Joghurt mit frischen Friichten und Granola
Schinken-Kdsepotpourri

Handsemmel, Kornspitz, Croissant

Butter / Marmelade / Honig

Coffee, tea or hot chocolate

fresh orange juice / yoghurt with fresh fruit and granola
2 eggs of your choice (in the glass, scrambled, fried) /
potpourri of ham and cheese

bread basket / croissant / butter / jam / honey

Butter / Honig / Marmelade / Gebick
Butter / honey / jam / bread

Weiches Ei
Soft boiled egg

2 Eier im Glas / Schwarzbrot
2 eggs in the glass / brown bread

Eierspeise (2 Eier) / Schwarzbrot
Scrambled eggs (2 eggs) / brown bread

Ham and eggs (2 Eier) / Schwarzbrot
Ham and eggs (2 eggs) / brown bread

Wiirsteleierspeis’ / Schwarzbrot
Scrambled eggs with sausages / brown bread

Joghurt mit Friichten und Granola
Yoghurt with fresh fruit and Granola

Fruchtsalat
Fresh fruit salad

Birchermiisli

Schinken-Kisepotpourri
Potpourri of ham and cheese

1,00

1,80

4,00

4,00

5,90

5,90

5,00

6,20

5,20

5,50




Torten und Meblspeisen finden Sie
an unserem siifSen Buffet!
Please choose your cake at our buffet!

Koo/ ot

Hauskaffee € 4,80
Filterkaffee mit Milch oder Schlagobers
Small pot of filtered coffee with milk or whipped cream

Melange € 4,20
Kleiner Espresso mit Milch und Milchschaum
Small espresso with warm milk and milk foam

Café latte € 4,50

Kleiner Espresso mit viel Milch und Milchschaum
Small espresso with lots of milk and milk foam

Kleiner Brauner € 2,90
Small espresso with cream

Grofler Brauner € 4,80
Large espresso with cream

Verlingerter € 3,80

Kleiner Espresso verldngert, schwarz oder mit Milch
Small espresso infused with hot water, black or white

Einspédnner € 5,20
GrofSer Espresso mit Schlagobers im Glas

Large espresso with whipped cream

Coffic with ateohiol

Anna Demel Kaffee € 7,80
Hauskaffee mit Orangenlikér und Schlagobers

House coffee with orange liqueur and whipped cream

Irish Coffee € 7,80
Grofler Mocca mit Whisky und Schlagobers
Large espresso with whisky and whipped cream

Café Baileys € 7,80
Grofler Mocca mit Baileys und Schlagobers
Large espresso with Baileys and whipped cream

Café Amaretto € 7,80
GrofSer Espresso mit Amaretto di Saronno

und Schlagobers

Large espresso with Amaretto di Saronno

and whipped cream

Fiaker € 7,80
Grofer Espresso mit Kirschschnaps und Schlagobers
Large espresso with Cherry brandy and whipped cream

Domels hegfle Sethotolude
Dedhells hiot chocoliate

Demels heifle Schokolade €5,20

mit Schlagobers
Demel s hot chocolate with whipped cream

Demels heifle Schokolade €5,20
mit Gewiirzen & Schlagobers

Auf Wunsch mit Vanille oder Kardamon oder
Ingwer oder Chili

Served with vanilla or cardamom or ginger or

chili flavour & whipped cream

Schoko - Bailey s € 7,80
Demels feine Schokolade mit Bailey s Cream

und Schlagobers

Demel s hot chocolate with a dash of Bailey's Cream
topped with whipped cream
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Fee /) Tea

Jungpana / Darjeeling € 4,50
Ein Spitzengewdchs aus den beriihmtesten
Anbaugebieten der Welt, von blumiger Eleganz

und vollmundig-késtlichem Flavour.

St. James / Ceylon Breakfast € 4,50
Highrown im Uva-Hochland und zur besten
Pfliickzeit geerntet. Vollmundig reifer Tee von
herber Fiille und prickelndem Flavour.

Earl Grey Tea € 4,50
Von feiner Balance zwischen dem Citrus-Aroma
Bergamotte und dem edlen Flavour eines

grof$bléttrigen Darjeelings.

Mokalbarie / Assam € 4,50
Gepfliickt, wenn das Assam-Blatt seine hochste
Aromawerte erreicht. Ein extravaganter Tee

voll Wiirze, kernig und malzig.

Jasmin Tee / Jasmine tea € 4,50
Aromatisierter griiner Blatt-Tee

Fitness / Kriutertee € 4,50
Herbal infusion

Morgentau / Aromatisierter griiner Tee € 4,50
Japanischer Sencha mit feinem Flavour.

Friichtetee / Fruit tea € 4,50

Pfefferminztee, Kamillentee € 4,50

Peppermint tea, camomile tea

Rooibos Tee € 4,50

Verbene Tee € 4,50




fitle Tage

Demel’s Biedermeiertee € 5,80
Herrlich duftende Tee-Gewiirzmischung

mit WeifSwein verfeinert

Hot black tea and white wine scented

with a delicious spice mix

Demel’s Waldbeerenpunsch € 5,80
The classic punch made of fresh red and

black berries with a strong dash of rum

Café Amaretto € 7,80
Grosser Espresso mit Amaretto di Saronno
und Schlagobers

Large espresso with Amaretto di Saronno

and whipped cream

Choco-Bailey’s € 7,80
Demel’s feine Chocolade mit Bailey’s cream
und Schlagobers

Demels hot chocolate with a dash of Bailey’s cream
topped with whipped cream

Cuvée Beerenauslese 2008 1/161 € 4,30
Weinlaubenhof Kracher, Illmitz / Burgenland
Probieren Sie diesen Cuvée aus Welschriesling und
Chardonnay insbesondere zu Schokolade- und
Nussdesserts!

Muskat Ottonel Beerenauslese 1/161 € 8,00
Nr. 5, Zwischen den Seen” 1997

A. Kracher, Illmitz / Burgenland

Ein ganz besonders edler Tropfen mit zartem
Orangen- und Honigaroma, zwei Jahre im
Eichenfass gelagert, unsere Empfeblung zu warmen
Desserts.




Sappoen /' Kleine Shoeisen
Soteps / Snall disthes

Erbsencremesuppe € 4,80
Speckwiirfel
Cream of peas / bacon

Gulaschsuppe € 7,20
Handsemmel

Goulash soup / roll

Altwiener Suppentopf € 6,20
Rindfleisch / Hiihnerfleisch / Nudeln
Clear soup with beef / chicken / noodles

Demels Hauswiirstel € 6,20
Senf, Kren & Handsemmel
Viennese sausages / mustard

horseradish / voll

Eierspeis’ mit Schnittlauch € 5,90
getoastetes Schwarzbrot

Scrambled eggs with fresh chives
toasted black bread

Ceasar salad € 10,20
gegrillte Hiihnerbrust / Parmesan

Ceasar Dressing

Grilled chicken breast / Parmesan

Ceasar dressing

Avocado-Tartare € 10,80
& Irischer Riucherlachs

Cilantro Créme fraiche

Tartare of avocado & Irish smoked salmon
Coriander créme fraiche

Quiche Lorraine € 11,20
mit kleinem Blattsalat
Quiche Lorraine / small leaf salad

Demels Spinattorte € 11,20
feinster Bldtterteig gefillt mit Blattspinat
Krautersauce

Demel s spinach torte with herb sauce

Eiernockerl mit Hiuptlsalat € 10,20
Egg dumplings / green salad

Uberbackene Schinkenfleckerl € 11,80
mit kleinem Blattsalat

Soufflée of noodles and ham / small leaf salad

Demels Clubsandwich € 12,80
Huhn-Nudel-Briesauflauf € 13,50
Der Demel-Klassiker!

Soufflée of noodles with chicken and sweet bread

Blunzenravioli € 13,50
Bunte Riiben / Kren
Black pudding ravioli / roots / horseradish

Kalbsrahmgulasch € 14,50
Nockerl
Goulash of veal / small dumplings

Filet vom Saibling, gegrillt € 15,80
Linsengemiise / Bratkartoffel

Fillet of char, grilled

lentiles / roasted potatoes

Wiener Schnitzel € 19,00
Gurkenrahm- und Erddpfel-Vogerlsalat

Pan fried escalope of veal

Creamy cucumber salad / potato-lambs lettuce salad

Rindsfilet, gegrillter griiner Spargel € 21,00
cremige Polenta / Sauce Madeira
Fillet of beef, grilled green asparagus

creamy polenta / Sauce Madeira

Jourgebick, pro Stiick € 0,70
Small roll, per piece

Kornspitz / Handsemmel, pro Stiick € 1,00
Kornspitz / roll, per piece

Butter, pro Portion € 1,00
Butter, per portion

warme Kiiche von 11.30 — 18.00 Uhr
Kitchen hours from 11.30 a.m. — 6.00 p.m.
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von 11.30 — 18.00 Uhr
from 11.30 a.m. — 6.00 p.m.

Demels Topfenpalatschinken € 6,40
Vanillesauce / Schlagobers

Pancakes stuffed with sweet curd

vanilla sauce / whipped cream

Kaiserschmarr’n € 7,80

hausgemachter Zwetschkenroster
softly browned omelette / home made plum stew

Demels Mohr im Hemd € 6,40
Schokoladesauce / Schlagobers
Chocolate soufflée / chocolate sauce

whipped cream

Frischer Obstsalat € 6,20
Fresh fruit salad
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CHMfeotsolfreve SJelriinke
St drint

Frisch gepresster Orangensaft 0,251 € 6,50

Fresh orange juice

Véslauer prickelnd 0,251 € 3,20
sparkling water 0,751 € 6,50
Véslauer ohne 0,251 € 3,20
non sparkling water 0,751 € 6,50
Rauch Fruchtsifte 0,201 € 3,60

Apfel, Orange, Jobannisbeere, Marille, Tomate
apple / orange / black currant / apricot / tomato
Juice

Apfelsaft, naturtriib 0,251 € 4,50
Natural apple juice

Eistee Zitrone oder Pfirsich 0,251 € 3,30

Ice tea lemon or peach flavour

Almdudler 0,201 € 3,60
Queens Tonic, Bitter Lemon 0,201 € 3,60
Red Bull 0,201 € 4,90
Coca-Cola, Coca-Cola light

Coca-Cola zero 0,331 € 3,60
Fanta, Sprite 0,331 € 3,60
Sodawasser 0,251 €1,90
Soda water

Soda Himbeer 0,251 € 2,90

Soda water with raspberry syrup

Soda Zitrone 0,251 €2,90
Soda water with fresh lemon juice

Himbeerwasser 0,251 € 2,20
Still water with raspberry syrup

Heifle Zitrone 0,251 € 2,20
Hot water with fresh lemon juice

Goldfassl Pils F10,31
Schneider Weisses F10,51
Ottakringer Radler F10,51
Shandy — beer and lemonade

Null komma Josef F10,31
(alkoholfrei)

non-alcoholic beer

€ 4,20
€5,30
€5,30

€ 4,20

Weifwein / Wit wine

€ 3,80
€ 5,00

€ 3,20

€ 4,20

€ 3,90

Weiflwein gespritzt 0,251
Aperol Spritzer 0,251

2011 Griiner Veltliner

,Griinschnabel“ 0,1251
Weingut Steininger / Langenlois / Niederosterreich
2010 Griiner Veltliner

»Stein am Rain“ 0,1251
Weingut Jamek / Wachau

2010 Riesling

»Gottweiger Berg® 0,1251

Weingut Stift Gottweig / Kremstal / Niederosterreich

2009 Chardonnay 0,1251

€ 4,40

Weingut Krug / Gumpoldskirchen/ Niederosterreich

Botwerw, Rod wine

2010 Blauer Zweigelt 0,1251
Weingut Fischer / Thermenregion
2010 Blaufrinkisch

,Classic* 0,1251

€ 4,00

€ 4,40

Weingut Iby / Horitschon / Sidburgenland

2008 Cuvée ,Heideboden“ 0,1251
Weingut Nittnaus / Gols / Burgenland

€ 5,60




Glas Sekt / Sekt Orange 0,11
Glas Prosecco Case Bianche 0,11
Moét & Chandon 0,21

Prosecco Case Bianche
Hochriegl trocken
Moét & Chandon

et

Portwein Sandemann 4l
white / ruby

Sherry Sandemann 4l
seco / medium dry / don fino
Campari 4
Campari Soda

Campari Orange

Stolichnaya Wodka 4l
Martini 4l
bianco / rosso / extra dry / d'oro
Tanqueray Gin 4
Pernod 4l

Sehniifese

Reisetbauer, Axberg

Marille 4 cl
Apricot brandy

Williams 4 cl
Pear brandy

Zwetschke 4 cl
Plum brandy

€ 6,00
€ 6,00

€ 22,00
0,751 €32,00
0,751 €32,00
0,751 €62,00

€ 6,50
€ 6,90
€ 5,00
€ 6,50
€ 7,00
€ 7,00
€ 4,20

€ 5,80
€5,80

€ 8,80

€ 8,80

€ 8,80

Kirsche
Cherry brandy

Quitte
Quince brandy

Holunder
Elderflower brandy

Vogelbeer
Rowan berry brandy

Himbeer

Raspberry brandy

Ballantines

Chivas Regal

Johnny Walker Red Label

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4l

4 ¢l
4 ¢l
4 ¢l

Johnny Walker Black Label 4 cl

Jack Daniel’s Black
Jameson
Glenmorangie 10 years

Glen Grant

Martell VSOP
Hennessy VS
Courvoisier VS

Remy Martin VSOP
Pere Magloire VSOP
Grappa di Tignanello

Underberg
Fernet-Branca
Averna

Amaretto di Saronno
Chartreuse
Cointreau

Grand Marnier

4 cl
4 cl
4l
4l

4l
4l
4l
4 cl

4l

4l

2l
4l
4l

4 cl
4l
4l
4 cl

€ 8,80

€ 8,80

€9,60

€9,60

€ 9,80

€ 6,80
€7,80
€7,20
€ 7,80

€ 6,80
€ 6,80
€ 7,80
€ 7,80

€ 8,00
€ 8,00
€ 7,80
€ 8,00

€ 7,80
€7,20

€ 4,30
€ 5,80
€ 5,80

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,50







